
Nachos Pyro
Topped with molten cheese, pulled pork, homemade ketchup,
avocado mole, pickled red onions and jalapenos. 12,99

Cheesy nachos
With molten cheddar, extra mozzarella, avocado mole, crispy
chorizo, homemade ketchup and jalapeños. 12,99

Grilled chicken wings Asian style
With homemade teriyaki/honey glaze and sesame seeds. 12,99

Grilled corn hob
With sriracha mayo and lime zest. 4,99

Grilled green asparagus
With Parmezan cheese ang eggyolk cream. 9,99

Caesar salad
Romaine lettuce, anchovy cream, grilled chicken, Parmezan
cheese, poached egg, tarragon, garlic toast, cheese-cashew
crumble and béarnaise sauce. 10,99

Portion of olives (150 gr.)
Marinated in our homemade green pesto. 3,80

Onion rings
Eight pieces with roasted garlic mayo. 6,99

Crispy chicken
Six pieces with sriracha mayo, pickles and pickled
red onion. 7,99

Ham croquettes
Six pieces of ham croquettes with roasted garlic mayo. 8,99

Burgers are served on brioche buns. All our burgers are
180 gr. and made with 100% local beef. Cooked medium!

Pyro Classic
Lettuce, tomato, pickles, grilled onions and Pyro sauce. 12,99

La Vaca Vasca
Lettuce, tomato, pickles, grilled onions, cheese, bacon,
truffle mayo and Pyro sauce. 15,49

Take It Cheesy
Lettuce, tomato, pickles, cheese, bacon, pickled red onions,
homemade ketchup, cheese custard and Pyro sauce. 15,49

El Mariachi
Lettuce, tomatoes, jalapeños, cheese, crispy chorizo,
guacamole, nacho crumble and cream of lime. 15,99

Angustus Caesar
Lettuce hearts, tomato, pickled cucumber, cheese custard,
yuzugel, grilled onions, bacon, and cheese-cashew crumble.
15,99

El Pollo (without beef)
Grilled chicken thigh, lettuce, tomato, pickles, onions and
Pyro sauce. 12,99

El Hermano (without beef)
Grilled chicken thigh, lettuce hearts, tomato, grilled onions
sriracha mayo, avocado cream and buckwheat crumble. 14,49

Regular
Choice of sauce: truffle mayo, roasted garlic mayo, sriracha
mayo or homemade ketchup. 4,99

Pulled Pork
Topped with pulled pork, roasted garlic mayo, black pepper
and buckwheat crumble. 9,49

Las dulces
Sweet potato fries topped with truffle mayo, Parmezan
cheese, dried sausage, fried parsley and cheese cashew
crumble. 8,99

Picanha (300 gr.)
Picanha cooked on the charcoal grill, served with roast garlic
jus. 26,99

Baby chicken (450 gr.)
Whole small grilled chicken served with béarnaise sauce. 17,99

Secreto Ibérico (200 gr.)
Grilled secreto Ibérico served with roast garlic jus. 26,99

Includes grilled vegetables and regular fries

Still hungry? Ask for our dessert menu

BURGERS MAIN COURSES

SIDES, SALADS AND BITES

FRIES

@pyrobargrill

PROUDLY USES CHARCOAL OVENS 

Any burger can be made vegetarian and/or with a gluten
free bread for a supplement of 1,00 per change. We can't
exclude cross-contamination



TAP
La Salve Lager. 3,5
La Salve Munich. 3,8

BOTLED BEER
Mahou 0.0% Tostada. 4
Alhambra Radler. 4
Leffe Blond. 5,40
Leffe Bruin. 5,40
Leffe Tripel. 5,40
Alhambra Reserva 1925. 3,80
Alhambra Roja. 3,80
Founders Centennial IPA. 7,50
Founders Porter. 7,50
Founder Dirty Bastard Imp Stout. 7,50

Coca-Cola / Coca-Cola Zero. 3,20
Fanta Orange / Lemon. 3,20
Aquarius Lemon / Orange. 3,20
Nestea Lemon. 3,20
Royal Bliss Ginger Ale. 3,20
Royal Bliss Yuzu. 3,20 
Royal Bliss Signature Tonic. 3,20
Royal Bliss Aromatic Berry. 3,20
Royal Bliss Crisp Soda. 3,20
Solán de Cabras water. 2,00 / 3,00
Mondaríz Water with gas. 2,20

Cava brut nature Josep Masachs
Moscato Pinar
Txakoli Arregi Guipuzcoano
Txakoli Magalarte Bizkaino Zamudio
Íñigo Medrano Verdejo Rueda
Solar de Estraunza Rioja Blanco 
Chardonnay Bestué Somontano
Capricho Godello Bierzo
7 Cepas Albariño Rías Baixas
Blas de Lezo Rioja Alavesa
Monte Real Rioja Crianza Cenicero
Solar de Estraunza Rioja Crianza
Solar de Estraunza Rioja Reserva
Bayo 8 Ribera del Duero Crianza
Sidra Natural Zapiain
Solar de Estraunza Rosado

Special Request? 
Do not hesitate to ask!

BEERS

WINES, CAVA, CIDER

SOFT DRINKS

COCKTAILS

 CANS 
 4,50
2,50
3,00
 3,90
 2,00
 2,50
3,00
 3,40
4,00
2,00
 2,60
 3,50

 1,80
2,00

24,99
 14,99
 22,49
23,49 
11,99

 14,99
 15,99
23,99
 16,99
 11,99
 16,99
20,99
34,99
23,99
8,00
11,99

BOTTLES

LIQUORS
COFFEE AND HOT DRINKS
JUICES

APERITIFS

Prepared Pyro Vermouth
Red vermouth, grenadine, lime, artichoke liquor, gin
and Angostura. 5

Spicy Pyro Vermouth
Red vermouth, lime, granadine, gin, Angostura,
macerated ginger and Tabasco. 6

Negroni
Red vermouth, Campari and London dry gin. 7

Aperol Spritz
Aperol, Prosecco, and soda water. 6

Gin Fizz
Gin, water, soda, sugar, lime, and egg foam. 9

Margarita
Golden Tequila, Cointreau and lime juice. 7

DIGESTIFS

Bloody Pyro
Tomato juice, vodka, lime juice, Worcestershire sauce
and black pepper. 6

Pyro Mule 
Ginger beer, vodka, lime juice, macerated ginger and
sugar. 9

Pyro Screwdriver
Orange juice, vodka, soda, orange, Cassis liquor,
Cointreau and Angostura. 10

Old Fashioned
Bourbon Whiskey, sugar, Angostura and orange. 9



Nuestras hamburguesas cocinadas al punto se sirven en
pan brioche. Son 180 gr. de carne de vacuno 100% local.

Pyro Clásica
Lechuga, tomate, pepinillos, cebolla a la brasa y salsa Pyro. 12,99

La Vaca Vasca
Lechuga, tomate, pepinillos, cebolla a la brasa, queso, bacon,
mayonesa de trufa y salsa Pyro. 15,49

Take It Cheesy
Lechuga, tomate, pepinillos, queso, bacon, cebolla roja
agridulce, kétchup casero, crema de queso y salsa Pyro. 15,49

El Mariachi
Lechuga, tomates, jalapeños, queso, chorizo crujiente,
guacamole, trocitos de nachos y crema de lima. 15,99

Angustus Caesar
Corazones de lechuga, tomate, pepino agridulce, gel de yuzu,
cebolla a la brasa, bacon, crujiente de queso, anacardos
picados y crema de queso. 15,99

El Pollo (sin carne de vacuno)
Muslo de pollo a la brasa, lechuga, tomate, pepinillos, cebolla
asada y salsa Pyro. 12,99

El Hermano (sin carne de vacuno)
Muslo de pollo a la brasa, corazones de lechuga, tomate,
cebolla asada, pepinillos, crema de aguacate, crujiente de
trigo sarraceno y mayonesa sriracha. 14,49

Nachos Pyro
Con queso fundido, cerdo desmenuzado, kétchup casero,
mousse de aguacate, cebolla roja agridulce y jalapeños.
12,99

Cheesy nachos
Con queso cheddar fundido, extra de mozzarella, mousse
de aguacate, trocitos de chorizo crujiente, kétchup casero y
jalapeños. 12,99

Alitas de pollo a la brasa al estilo asiático
Con teriyaki casero glaseado con miel y semillas de sésamo.
12,99

Mazorca de maíz a la brasa
Con mayonesa sriracha y cáscara de limón. 4,99

Espárragos verdes a la brasa
Con queso Parmesano y crema de yema de huevo. 9,99

Ensalada Caesar
Lechuga romana, crema de anchoas, pollo a la brasa, queso
parmesano, tostones de ajo, huevo escalfado, salsa
bearnesa, crujiente de queso y anacardo y estragón. 10,99

Ración de olivas (150 gr.)
Marinadas con nuestro pesto verde casero. 3,80

Aros de cebolla
Ocho unidades con mayonesa de ajo asado. 6,99

Tiras de pollo
Seis unidades con mayonesa de sriracha, pepinillos y
cebolla roja agridulce. 7,99

Croquetas de jamón
Seis unidades con mayonesa de ajo asado. 8,99

Regular
Con salsa a elegir: mayonesa de trufa, mayonesa de ajos
asados, mayonesa de sriracha o kétchup casero. 4,99

Pulled Pork 
Patatas fritas con mayonesa de ajo asado, ‘pulled pork’,
pimienta negra y semillas de trigo sarraceno. 9,49

Las dulces
Batatas fritas recubiertas con mayonesa de trufa, queso
parmesano, salchicha, hojas fritas de perejil, queso y
anacardos. 8,99

Picanha (300 gr)
Picanha a la brasa con jugo de ajo asado. 26,99

Pollito entero (450 gr.)
A la brasa con salsa bearnesa. 17,99

Secreto Ibérico (200 gr.)
Secreto ibérico a la brasa con jugo de ajo asado. 26,99€

Incluyen patatas fritas regular y vegetales a la  brasa

Y para terminar... pregunta por nuestros postres

HAMBURGUESAS PLATOS

PARA PICAR

PATATAS FRITAS

@pyrobargrill

UTILIZAMOS HORNOS DE BRASA

Nuestras hamburguesas pueden ser vegetarianas y pueden
tener pan sin gluten por un suplemento de 1€ por cambio.
No garantizamos la contaminación cruzada.



APERITIVOS

Vermú Pyro preparado
Vermú rojo, lima, granadina, licor de alcachofa, ginebra
y Angostura. 5

Vermú Pyro Picante
Vermú rojo, lima, granadina, ginebra, Angostura,
jengibre macerado y tabasco. 6

Negroni
Vermú rojo, Campari y London dry gin. 7

Aperol Spritz
Aperol, Prosecco y soda. 6

Gin Fizz
Ginebra, agua, soda, azúcar, lima y espuma de huevo. 9

Margarita
Tequila dorado, Cointreau y zumo de lima. 7

DIGESTIVOS

Bloody Pyro
Zumo de tomate, vodka, zumo de lima, salsa
Worcestershire y pimienta negra. 6

Pyro Mule 
Cerveza Ginger, vodka, zumo de lima, jengibre
macerado y azúcar. 9

Destornillador Pyro
Zumo de naranja, vodka, soda, naranja, licor de  Cassís,
Cointreau y Angostura. 10

Old Fashioned
Whisky Bourbon, azúcar, Angostura y naranja. 9

Coca-Cola / Coca-Cola Zero. 3,20
Fanta Orange / Lemon. 3,20
Aquarius Lemon / Orange. 3,20
Nestea Lemon. 3,20
Royal Bliss Ginger Ale. 3,20
Royal Bliss Yuzu. 3,20
Royal Bliss Signature Tonic. 3,20
Royal Bliss Aromatic Berry. 3,20
Royal Bliss Crisp Soda. 3,20
Solán de Cabras water. 2,00 / 3,00
Mondaríz Water with gas. 2,2

Si tienes alguna petición especial, 
no dudes en preguntarnos

COPAS DE TIRADOR
La Salve Lager. 3,5
La Salve Munich. 3,8

BOTELLAS Y LATAS
Mahou 0.0% Tostada. 4
Alhambra Radler. 4
Leffe Blond. 5,40
Leffe Bruin. 5,40
Leffe Tripel. 5,40
Alhambra Reserva 1925. 3,80
Alhambra Roja. 3,89
Founders Centennial IPA. 7,50
Founders Porter. 7,50
Founder Dirty Bastard Imp Stout. 7,50

CERVEZAS

LICORES
CAFÉ Y BEBIDAS CALIENTES

VINOS

SIN ALCOHOL

CÓCTELES

ZUMOS

Cava brut nature Josep Masachs
Moscato Pinar
Txakoli Arregi Guipuzcoano
Txakoli Magalarte Bizkaino Zamudio
Íñigo Medrano Verdejo Rueda
Solar de Estraunza Rioja Blanco 
Chardonnay Bestué Somontano
Capricho Godello Bierzo
7 Cepas Albariño Rías Baixas
Blas de Lezo Rioja Alavesa
Monte Real Rioja Crianza Cenicero
Solar de Estraunza Rioja Crianza
Solar de Estraunza Rioja Reserva
Bayo 8 Ribera del Duero Crianza
Sidra Natural Zapiain
Solar de Estraunza Rosado

COPA
 4,50
2,50
3,00
 3,90
 2,00
 2,50
3,00
 3,40
4,00
2,00
 2,60
 3,50

 1,80
2,00

24,99
 14,99
 22,49
23,49 
11,99

 14,99
 15,99
23,99
 16,99
 11,99
 16,99
20,99
34,99
23,99
8,00
11,99

BOTELLA


